Jo La Table

DE SAINT LYS
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MENU DU CHEF —
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Saumon gravlax a la betterave 10.00
mousse de betterave et creme acidulée.

Velouté de haricots tarbais 10.00

au lard fumé, émulsion persillade et oeuf parfait.
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Poisson du moment 16.00

creme et sommité de choux fleur, pomme
dauphine, sauce aurore au citron vert.

Ballotine de poulet fermier 17.00

aux girolles, croustillant de polenta au
granna, carottes, sauce floc blanc.
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Tarte meringuee 9.00

passion, Ccoco et ananas.

Ganache montée chocolat noir 8.00

croustillant de riz et financier praliné
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ENTREE + PLAT + DESSERT 33€
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Jo La Table

confiture d’oignon au vin rouge, pain au
mais
St Jacques poélées 14.00

topinambour en créme et rétis, sauce a la
truite fumeé.

Charcuterie, fromage (pour 2) 24.00

jambon de parme, coppa, spinata,
rocamadour, bethmale, tommme de brebis.
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Tarte meringueée

passion, coco et ananas.

Ganache montée chocolat noir

croustillant de riz et financier praliné
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Cassoulet aux féves 23.00
Foie gras mi-cuit 19.00

confit de canard, saucisse de Toulouse, lard
fumé, feves.

Médaillon de lotte 22.00

sauce satay, creme et sommité et choux
fleur, pomme dauphine.

Rumsteak d’agneau 20.00

sauce irish cofee, croustillant de polenta au
granna et carottes.
Assiette vegétarienne 15.00

assortiment d’accompagnements et 1égumes
du moment.
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